A. Sens.
AMA T/P
B. Leite
Biol.
CTC
CTH
CTL
Ecol.
Econ.
Eno.

F. Veg.
Fis.P.
Fis.T.

LICENCIATURA EM CIENCIA E TECNOLOGIA DOS ALIMENTOS

Exames Semestre impar

Janeiro Fevereiro

1° Sem 3°Sem 5° Sem 1° Sem 3° Sem 5° Sem
22 Feira
32 Feira 1
42 Feira 2
52 Feira 3
62 Feira 4 1 Econ. A. Sens.
Sabado 5 2
Domingo 6 3
22 Feira 7 4
32 Feira 8 5
42 Feira 9 6 Vit.
52 Feira 10 7 Fis.T. Reol.
62 Feira 11 8| Fis.P. F. Veg. CTH
Sabado 12 9
Domingo 13 10
22 Feira 14 11 QSA | QSAII
32 Feira 15 12 Mat.
42 Feira 16 13 Biol. Mic. Il AMA T/P
52 Feira 17 14 HSST Enol.
62 Feira 18 15| Quim /T/P CTL
Sabado 19 16
Domingo 20 17
22 Feira 21] Quim. T. Enol. 18 Inf. I.S.I. B. Leite
32 Feira 22] Quim. P. Gl 19 Gl CTC
42 Feira 23 HSST 20 Econ. QSA QSAIl
52 Feira 24 Biol. 21 Ecol. CTH
62 Feira 25 Mic. Il AMAT/P| 22| Fis.T./P. Vit. A. Sens.
Sabado 26 23
Domingo 27 24
22 Feira 28 I.S.I. B. Leite 25 F. Veg. Reol.
32 Feira 29 Inf. CTL 26 Mat.
42 Feira 30 27
52 Feira 31 Ecol. CTC 28
62 Feira 29
Andlise Sensorial G.l Gestéo |
Analise Microbioldgica de Alimentos Tedrica e Pratica HSST Higiene, Seguranca e Salde no Trabalho
Bovinicultura de Leite I.S.I. Instalac6es e Servigos Industriais
Biologia Inf. Informatica
Ciéncia e Tecnologia da Carne Mat. Matematica
Ciéncia e Tecnologia das Hortofruticolas Mic Il Microbiologia Il
Ciéncia e Tecnologia do Leite QSAI| Qualidade e Seguranca Alimentar |
Ecologia QSAIl Qualidade e Seguranca Alimentar Il
Economia Quim.P. Quimica Prética
Enologia Quim.T. Quimica Tedrica
Fisiologia Vegetal Reol. Reologia
Fisica Vit. Viticultura
Fisica



